
Управление образования Чернянского района
АкТ м ,#

о ре!}уJIъmтФ( l!}учеЕпя деятеrьвости общеобразоватепьньо< оргавизацd райоfiа по оргаЕrзащ IвтаЕrя дФей п под)остков _
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В соответствии с приказом МКУ ,.У.rрurr.ние образования Чернянского района> NЬ 7|4 от 9 ноября 2О22 года
. СбитневаЕ.А ., руководитель группы по учету материалов отделабухгалтерского учета и отчетности;
. Пашенко Е.В., ведуrций консультант отдела общего, дошкольного и дополнительного образования;

в присутствии: 4/сVzаrг-z:z1/:;t; 2,/44,24эч}z.72r,/аl 1о- ,€"

.tr:Zr" /rtОzrп-zrзr^ lz -: ч//r zz rirZ+ ,-//z,/'

проведена проверка орmнIващли питайя ца Еаllutпо цового )чебцою юд4 качествЕt птгдlи8 сatrlитарЕоm состояtlие пищеблока, систош работы
по oxpаIre и уIФеIIJ,Iqйю здорвья обучаюпро<ся общеофазовате"шъл< оргдrизацtй райом

В rоде проведеЕпя проверкrr устаrrовлеяо:

проверяющими:

Ns п/п Предмет проверки Результат
Создание yсловий для организации питация в образовательных организациях:

1 - нuшlичие необходимого набора помещений в

организации общественного питания, позволяющих
осуществлять приготовление безопасной и
сохраняющей пищевую ценность кулинарной
продукции и ее реализацию, хозяйственные и
подсобные помещения;

2 -наJIичие технологического оборудования и его
исправность, эффективность использования,
обеспечение санитарно-эпидемиологических
требований к оборулованию, к}хонному инвентарю,
посуде и тарелкам(два комплекта), организация
проверки весов, нzllrичие приборов дIя измерения
температуры, соответствие условий хранения и
товарного соседства продуктов санитарным нормам;
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aJ -нЕUIичие и соблюдение регламента утилизации
столовых отходов (сбор и вывоз твердых и пищевых
отходов и обработка контейнеров);

1,gЦ"lzа

4 -санитарное состояние пищеблока и обеденного зшIа,
нZLIIичие достаточного количества моющих и
дезинфицирующих средств, tIроведение
мероприятий по дезинфекции, дезинсекции,
дератизации, обработка и хранение столовой

rаrrrry/й"-z'zzz-,эr/'zzrlr,э-
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посуды;(графики)
5 -охват обучающихся горячим питанием (завтрак,

обед и полдник для детей, посещающих группы
продленного дня);
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Система контроля качества питания:
l -соответствие товарной упаковки

поступивших продуктов;
и качества Ив*zr'zпz-zrz-{

2 -деятельность комиссии по приему продуктов
питания,

#аэпэr-z

J ведение журн.rла бракеража скоропортящихся
пищевых продуктов,

4 ведение журнала бракеража готовой продукции,

5 ведение ведомости контроля за рационом питаниrI,

6 ведение журнала здоровья Йzа,r-rаrа /иafr"; е -rz-а,аЯ
7 ведение журнала витаминизациии,
8 ведение журнала учета темпераryрного режима в

холодильниках;
9 -обеспечение требований к организации питьевого

режима;
10 - участие медицинских работников в контроле за

ОРГаниЗацией питания (за качеством поступающих продуктов,
закладка продуктов, приготовление пищи, еяtедневный осмотр
работников пищеблока, ведение ведомости контроля питания; контроль
витаминизации блюд; оценка качества блюд)

/
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11 - контроль качества поставляемого
продовольственного сырья и продукции,

|2 -нЕIличие и организация экспертиз качества
посцпающих в организацию продуктов питаниjI с
привлечением эксперта, экспертной организации.

8/./р

Соблюдение требований СанПиН:

1 -нzlJIичие 10-дневного меню, согласованного с

руководителем;
2 -нЕLпичие ежедневного меню, утвержденного

руководителем с укzванием сведений об объеме
блюд и н€Iзваний кулинарных изделий,

/

J -нzlличие технологических карт;
'aozsz.a{rrё?-.t-
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4 -нZLIIичие и условия хранения суточных проб готовой
продукции.

/izаrrz/,*rrэ,

Управл€Еч€скпй ,спект оDгаппзацип горячего двтдвпя об}оlающихся п воспитацЕЕков муппцппмьяых образовательвых }.lреяrденпй.
1 положение об организации питаншI; ". {f a72-s.

2 - прикiв об обеспечении горячим lчIоfiOtlfiым
ЗаВТ.РаКОtчЬ--О--ВК]тЮЧg[lИИ-jvfеД€},-И- _ МОЛОка' В, РаrIИОН
питания школьников;

" Цt ctт ,эae,rJ],

з - приказ о льготном питании; 2 /// al?? э{ а/_ } t

4 -прикaв о создании бракеражной комиссии (состав
комиссии);

-r'/f 0172 Э/О4/L

5 -прик€в о назначении ответственного за качество и
безопасность поJryчаемой и выдаваемой продукции;

6 - приказ о режиме работы столовой; ,r, r'f,f р-."? 3 /. а f . ./ 
"

1 - приказ о режиме работы пищеблока ( когда, в

присутствии кого производится закJIадка продукции
на завтрак, обед, полдник);

8 -приказ о назначении ответственного за исправность
технологического оборудования на пищеблоке.
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9 - приказ о создании приемочной комиссии. z 73t7

10 нzlличие на школьном сайте раздела <lТТкольное
питание). (размещение следующих документов:
приказ об организации питанищ график работы
столовой, график дежурства, меню, анализ

удовлетворенности питанием детей и родителей,
просветительская работа по формированию у детей
основ культуры питаниjI, реализациJI программы
(Разговор о правильном питании>))

11 н€шичие на школьном сайте раздела <food> его
заполнение.

Финансирование питания и учет продуктов питация на пищеблоке:
1 -источники финансирования питания



2 -ptшMep бюджетных компенсаций и родительской
платы в оо

аJ -ведение табеля ежедневного учета питающихся;

4 -средняя стоимость питания в день на 1 человека; ,jj,
6(-

5 -н€lJIичие в образовательной
пакета сопроводительных документов от
поставщик4 подтверждающих качество продуктов

организации полного /z*J/ef,ff?/-r&

6

7 -нzUIичие и деятельность общественных комиссий по
организации питания в муниципztльных
образовательных организациях;

й-l:"",?z,z-

8 -организация питания льготных категорий са3-?"
,Zпёаrl?
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9 -ежедневное ведение
накопительной ведомости

именю-требований

Выводы
ý ё

Рекомендации

Акт составлен на _4_ страницах в 2_ экз.
члены комиссии:

Z*,"-А'-/rВ

Сбитнева Е.А
Пашенко Е.В.

М П. Руководитель организации
Ф.и.о

-соответствие поступивших продуктов
спецификации, сертификатам качества, товарным
накJIадным;


